
 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

Mannerheimin illallinen aloitetaan Marskin 

ryypyllä, kuten Mannerheimin isännöimillä 

illallisilla oli tapana.  

Illallisen menu on koottu marsalkan 

mieliruoista, ja tarjolla on niin Vorschmackia 

kuin Kuha Walewskaa.  

Illan aikana kuullaan suurena ruuan ja 

juomien ystävänä tunnetun Mannerheimin 

kulinaarisesta historiasta, sekä illallisella 

nautittavien ruokien taustoista. 

Illan päätteeksi tanssitaan sota-ajan musiikin 

tahtiin Töpinän poikien tahdittamana, sekä 

kuullaan tarinoita sota-ajan tanssimusiikista. 

 

Hinta: 39,50 (illallismenu ja kahvi/tee, 

Marskin ryyppy (1kpl) sekä illan ohjelma) 

 

  

Tervetuloa viihtymään!  

Varaukset myyntipalvelu@herttua.fi tai 015-7699176. 

 

Veneenniementie 64, 58200 Kerimäki  

puh. (015) 769 900 : herttua@herttua.fi: www.herttua.fi 

 

      Menu: 
 

Kasvisborssi, smetanan kera 
xxx 

 
Silliä venäläiseen tapaan 
Miedosti suolattua lohta 

Muikunmäti ja graavisiika alkupaloja 
Savusiikaa, tilli- munakastiketta 

uusia perunoita 
 

Kokonaisena paistettua hirven 
paahtopaistia, karpalohilloketta 

Vihreää salaattia 
xxx 

 
Kuha Walewska, duchesse perunoita 

Vorschmack, uuniperunoita 
Paahdettuja juureksia 

Tattari sienipasteijoita, kalakukkoa 
xxx 

 
Sachertorttu, kermavaahtoa 

juustoja ja hedelmiä 
 

Mannerheimin illallinen 

 

Tervetuloa nauttimaan buffet-illallista 

Mannerheimin tapaan Hotelli 

Herttuaan 20.5.2017 klo 19.00. 

Lauantaina 20.5.2017 vietetään Veneenniemessä päivää sotahistoriallisissa merkeissä 

Viimeisellä linjalla – Suomi 100 vuotta- seminaari ja tapahtumapäivän muodossa. 

Teeman merkeissä jatketaan illalla, kun Hotelli Herttua järjestää ohjelmallisen 

Mannerheimin illallisen. 
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